nota aplikacyjna

Wyposazenie stosowane w procesach fermentac;ji
> ' __ . "4

Branza przemystu: Przemyst spozywczy - procesy fermentacyjne
Produkt: Zawor elektromagnetyczny EV225B

Opis procesu:

Fermentacja rozumiana jest jako beztlenowy proces
zmian biochemicznych zachodzacych w materiale
roslinnym lub zwierzecym, w ktérym katalizatorem sg
enzymy pochodzenia naturalnego. W procesie
fermentacji produkowane sg m.in. napoje alkoholowe,
czy kwasne produkty pochodzenia mlecznego.
Ludzie wykorzystujg reakcje fermentacji od bardzo
dtugiego czasu. Produkty alkoholowe towarzyszg
cztowiekowi od tysiecy lat.

Wyzsza temperatura procesu fermentacji sprawia, ze
przebiega on szybciej, lecz moze ona oddziatywaé na
smak produktu. Zalecang temperaturg fermentaciji dla
produkcji piwa jest temperatura z zakresu 7-16°C.
Celem zapewnienia odpowiedniej jakos$ci
produkowanego wyrobu w trakcie procesu stale
kontrolowane sg wspétczynnik pH, temperatura,
napowietrzenie oraz ilos¢ rozpuszczonego tlenu.

Proces fermentacji

Zastosowanie produktu:

Jeden z czotowych producentéw fermentatorow
(urzadzen do otrzymywania wybranych produktéw
fermentacji) majacy swojq siedzibe w Szwajcarii
stosuje w swoich wyrobach zawory
elektromagnetyczne EV225B wyprodukowane przez
firme Danfoss.

Zawory te przeznaczone sg zaréwno do regulacji
ilosci dostarczanej pary wodnej w procesie sterylizaciji
urzgdzen stuzacych do fermentac;ji, przed
rozpoczeciem tego procesu a takze do regulacji ilosci
cieptej lub zimnej wody, ktéra, dzieki wymiennikowi
ciepta, zapewnia odpowiednig temperature procesu
fermentacji.

W obu przypadkach stosuje sie zawory do pary serii

EV225B, mozliwe jest réwniez zastosowanie zaworu
EV220B.

Niniejszy materiat stanowi wlasno$¢ Danfoss Sp. z 0.0. i jest przeznaczony dla szkolenia dystrybutoréw Danfossa. Nie moze by¢
kopiowany w zadnej formie ani udostepniany w czesci lub catosci bez zgody Danfoss Sp. z o0.0.
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Fermentator laboratoryjny:

Fermentator przedstawiony na powyzszym zdjeciu
stuzy do przeprowadzania fermentacji na skale
laboratoryjna.

Zawor EV225B umieszczony na gorze urzgdzenia
dostarcza pare wodng potrzebng do procesu
sterylizacji.

Nizej potozony zawdr, zgodnie z tym co
przedstawiono wczesniej, odpowiada za uzyskanie
odpowiedniej temperatury procesu. Dostarcza on
ciepta lub zimng wode do ptaszcza wodnego.
Dzieki takiemu rozwigzaniu naczynie, w ktorym
zachodzi proces, ma zapewniong precyzyjng
kontrole temperatury.

Zawor elektromagnetyczny Danfoss serii EV225B:

Cechy produktu, ktére miaty istotny wptyw przy
wyborze:

bezawaryjna praca (zawory byty testowane przez
okoto rok przed ich zastosowaniem w produkgji
seryjnej)

teflonowa membrana zapewnia trwatos¢ i
niezawodnosc¢ takze w przypadku niewielkich
zanieczyszczeh

korpus zaworu wykonany jest z mosigdzu
odpornego na korozje selektywng (mosigdz
DZR) - zwieksza to odpornos$¢ zaworu na
agresywne dziatanie pary wodnej

gniazdo zaworu wykonane ze stali nierdzewnej
zapewnia szczelne i trwate zamknigcie zaworu
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